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Durabilité
Produits laitiers
Le lait et les produits laitiers se déclinent à l'infini. Bonne nouvelle, car ils font partie de notre alimentation de base. Découvrez tout sur leur provenance et comment les utiliser au quotidien.




back to topProduits laitiers

	Partager












	[image: Le kéfir, boisson pétillante et digeste]



Produit laitier
Le kéfir, boisson pétillante et digeste
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Test de produitsSéré maigre vs skyr: Qui l'emportera?

En savoir plus

En savoir plus
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Produit laitier
Le yogourt, savoureux au naturel
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Produit laitier
Le mascarpone, l'ingrédient star des desserts. 
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Produit laitier
La mozzarella, championne toutes catégories
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Produit laitier
Le babeurre, léger et rafraîchissant



	[image: La ricotta, pour des plats sucrés ou salés]



Produit laitier
La ricotta, pour des plats sucrés ou salés
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Produit laitier
La crème acidulée & la crème à café, que du bon!
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Produit laitier
Les fromages à pâte mi-dure: Raclette, Tilsit



	[image: La crème à rôtir, pratique et savoureuse]



Produit laitier
La crème à rôtir, pratique et savoureuse
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Produit laitier
Les mélanges de beurre / LE BEURRE, polyvalents à souhait
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Produit laitier
Les fromages à pâte extra-dure: Sbrinz AOP et Cie
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Produit laitier
Le beurre à rôtir, idéal pour cuisiner
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Produit laitier
La crème suisse, pour tous les goûts
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Produit laitier
Le cottage cheese, un fromage très british
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Produit laitier
Le lait acidulé, un dessert crémeux
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Produit laitier
UHT et pasteurisation: en savoir plus
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Produit laitier
Le fromage, typiquement suisse
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Produit laitier
Le petit-lait, une boisson désaltérante
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Produit laitier
Les fromages à pâte dure: Gruyère AOP, Emmentaler AOP
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Produit laitier
Le séré, sain et nourrissant
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Produit laitier
Le beurre de choix / Floralp, un délice à tartiner
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Produit laitier
Lait entier et lait cru: quelle différence?
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Produit laitier
Les boissons lactées, une bonne source d'énergie
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Produit laitier
Les fromages à pâte molle: tomme, camembert, brie
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Produit laitier
Le beurre, un produit suisse naturel
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Produit laitier
Le fromage frais, pas besoin d'affinage



	[image: Le lait, naturellement bon et sain]



Produit laitier
Le lait, naturellement bon et sain
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Produit laitier
Le sérac, un produit sain et anti-gaspi
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Produit laitier
Le schabziger – le fromage corsé de Glaris
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L'UNIVERS DU LAITAgriculteurs suisses: nos vaches, nos produits, notre passion





Votre livre de cuisine en ligne avec des recettes de saison, toutes les infos pour manger équilibré et les atouts du lait suisse.
Accéder au site Producteurs de lait
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